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Opis przedmiotu zaméwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowanie i dostawa dwéch goracych positkow dla

10 uczestnikéw projektu pn. ,,Dzienny Dom Pomocy w Jarostawiu — edycja II” (DDP).
2. Przedmiot zaméwienia obejmuje:
1) pierwszy posilek tj. zupe (pig¢ razy w tygodniu) oraz
2) drugi posilek tj.:
a) dania jarskie np. pierogi, nalesniki, kopytka, itp. ( dwa razy w tygodniu),

b) dania migsne, w tym ziemniaki, suréwka lub gotowane jarzyny (trzy razy

w tygodniu) lub zamiennie makaron z sosem i migsem,

¢) dania rybne, w tym ziemniaki lub ryz, surébwka (zamiennie z daniem migsnym lub

jarskim jeden raz w tygodniu).

3. Zamawiajacy wymaga aby kaloryczno$¢ kazdego positku nie byta mniejsza niz 550 kcal, oraz

waga/objeto$¢ nie mniejsza niz:
1) zupa-350g
2) ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 200 g
3) migso lubryba—100g
4) surowki, jarzyny — 100 g
5) dania jarskie (np. pierogi, nale$niki, kopytka, makarony) — 250 g.

4. Positki musza byé sporzgdzone na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie ze
standardami HACCP. Positki winny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej,
gramatury jak i estetyki oraz uwzglednia¢ polska tradycje kulinarng. Przygotowane ze
$wiezych artykutéw spozywczych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, powinny
sktada¢ sie z odpowiednio dobranych produktéw minimalnie przetworzonych,
z ograniczeniem substancji dodatkowych ibarwnikow. Positki muszag by¢ wykonywane
z naturalnych produktéw, nie mozna uzywa¢ produktéw typu instant oraz gotowych

produktéw, czy potproduktéw np. klopsy, golgbki itp.

5. Positki bedg dostarczane w pojemnikach jednorazowych utrzymujacych ich wysokg

temperatur¢ (pakowanie termiczne zgrzewane).

6. Temperatura dla daf goracych w momencie przekazywania positkéw powinna wynosi¢

odpowiednio : zupa min. + 72°C; gorgce danie drugie min. + 62 °C.

7. Wykonawca zapewni jednorazowe sztuéce niezbgdne do spozycia positku (tyzka
widelec).

8. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢é wprowadzenia w trakcie realizacji zamowienia
zywieniowej na jeden lub wicksza liczbe positkow.

9. Miejsce dostawy positkéw: DDP w Jarostawiu ul. Wilsona 6b na godzing 11:00.

10. Przewidywana liczba positkéw dziennie: pierwszy positek 10, drugi positek 10. Positki bgda
zglosi
Wykonawcy dzienne zapotrzebowanie nie pézniej niz do godziny 09:00 dnia, w ktorym

dostarczane zgodnie ze zgloszonym dziennym zapotrzebowaniem. Zamawiajgcy

positki maja by¢ dostarczone.

11. W okresie objetym zamdwieniem przewiduje si¢ zakupienie facznie: pierwszy positek —
szt. (675 dni x 10 positkéw dziennie) oraz drugi positek - 6750 szt. (675 dni x 10 positkéw
dziennie), zmozliwoscig zwigkszenia lub zmniejszenia tej liczby do 20% w przypadku
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zmiany ilo$ci uczestnikéw. Wykonawcy nie przystuguja roszczenia wzgledem Zamawiajacego
z tego tytulu.

Przygotowywane positki nie moga by¢ powtarzalne rodzajowo w ciagu tygodnia (5 dni) — nie
dotyczy to dodatkéw do dania migsnego.

Wykonawca w trakcie realizacji zamOwienia zobowiazany bedzie do przedstawiania
jadtospisu obejmujacego okres 2 tygodni (10 dni roboczych i dostarczenia go Zamawiajgcemu
(osobie wskazanej) co najmniej na 5 dni przed rozpoczgciem realizacji ushugi. Jadtospis
powinien okre$la¢ planowang dat¢ podania positku oraz rodzaj positku. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do dokonania zmian w jadtospisie.

Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 grudnia 2021 r. w

dni robocze od poniedziatku do piatku z wylaczeniem $wiat i dni ustawowo wolnych od
pracy. W wyjatkowych sytuacjach Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ realizacji ustugi w inny
dzief (w sobote) w zamian za inny dziefi roboczy po uprzednim poinformowaniu Wykonawcy
z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem.

Swiadczenie ustug zywieniowych powinno byé zgodne z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci izywienia (Dz. U. z 2018 r., poz. 1541) oraz zaleceniami
Glownego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywno$ci i Zywienia w sprawie norm
wyzywienia i zZywienia, jakie obowiazuja w zakladach zywienia zbiorowego oraz jakosci
zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem zalecen dotyczacych:

1) wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen),

2) personelu (kwalifikacje i niezbgdne badania lekarskie),

3) cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapdw (przestrzegania zasad sanitarno-
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, wydawania positkow,
sktadowania i magazynowania produktow, przewozu positkow),

4) w zakresie jakoSci ustug (w sposob gwarantujacy jako$¢ positkéw zgodng
zzalecanymi normami dotyczacymi zawarto$ci skladnikéw  pokarmowych
zapewniajac wlasciwy stan dostarczania positkéw (positki gorace, $wieze, smaczne
i estetyczne).
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